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Els origens

Especialitats Pirineus neix l'any 1989 al Bergueda, concretament

a Gironella, tot i que les seves arrels provenen d'un petit obrador
antigament ja existent, Embotits Pirineu.

L'any 1995 l'empresa es trasllada a Berga amb la finalitat d'ampliar
i millorar les seves instal-lacions i €s actualment a la capital del
Bergueda on lempresa prospera.

Situada als peus de la Serra de Queralt, elabora els seus embotits

amb vistes al Pirineu, d'aqui precisament n'‘esdeve el nom;
de la proximitat amb les nostres muntanyes.

1995




Lempresa ofereix productes curats de porc que destaquen
per la seva alta qualitat i pel respecte a la tradicio a 'hora
d'elaborar el producte final. Lempresa, amb una enorme
passio per aquest ofici i després de molts anys d'experiéncia,
distribueix el seu producte per tot lambit estatal, europeu i
fins i tot, a destinacions internacionals com Hong Kong.

Aix0 és possible pel bon nom dels productes i per la voluntat
d'adaptar-se sempre a les necessitats del client.




Fuet, Llonganissa,
[lescats
& Altres Curats

GLUTEN FREE

Tots els productes que elaborem son sense gluten.
Cada dia treballem per aconseguir productes més naturals i amb
menys allérgens en la seva composicion.




compromesos
amb el nostre
entorn.

L'empresa treballa en un entorn idillic, sota un
clima idoni per l'elaboracic d'embotits curats i
amb unes vistes privilegiades des dels peus del
Prepirineu. Situada en un punt estrategic per la
concepciod entre qualitat del producte i proximitat
comercial, lempresa esta totalment implicada
amb el territori, especialment amb la seva
comarca, el Bergueda.

A més, lempresa ha donat suport al projecte de
construccio de la central de biomassa del Poligon
de la Valldan, que permetra l'abastament d'aigua
calenta a les empreses ubicades al poligon
gracies a aquesta font renovable.

Des d'Especialitats Pirineus vivim compromesos
amb la prevencio de riscos que afectin al medi
ambient, lluitem per minimitzar la produccio de
residus i la correcte separacio d'aquests per un
reciclatge eficient.

Fidels a la
qualitat
dels nostres
productes.

Totes les granges amb qui treballem compleixen
els requisits de benestar animal que estableix la
normativa, assegurant que tots els animals reben
un tracte respectuos. Disposem de la certificacio
IFS (International Featured Standard) que garanteix
que tots els productes que elaborem presenten

el maxim nivell de qualitat i seguretat alimentaria.

A més, la nostra empresa també esta adherida
al Programa d'Autocontrol de la Qualitat i
Tracabilitat de la Industria Carnia (PACIC), que
ha desenvolupat la FECIC d'assegurar que

els productes que arriben al consumidor final
compleixen totes les normatives actuals.
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